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Crudi, Marinati, Crostacei di Mare
Ostriche, Pesce Spada, Salmone, Alici, Insalatina di Mare, Sgombro in Salsa
Verde, Cocktails di Gamberi in Salsa Rosa, Scampi alla Catalana

Caldi Mare
Cozze Gratin., Cozze Ripiene, Fasolari Ripieni, Pescatrice Pastellata su Letto di
Funghi, Seppioline Farcite con Verdurine, Seppie e Patate, Baccala in Umido con
Patate ed Olive Nere, Baccala Mantecato con Crostini, Alici Farcite, Salmone in
Crosta, Salmone Bollito in Bellavista, Gamberi e Fagioli

Angolo dei Caldi
Frittatina di Bianchetti, Scampetti alla Griglia, Spiedini di Tonno, Pesce Spada alla
Griglia, Spiedini di Spada, Mazzancolle alla Cipriani, Frittura di Calamari,
Fritturina di Paranza, Scampi al Cognac, Soute di Cozze, Verdure Grigliate

Pastellati
Baccala, Formaggi, Fiori di Zucca, Mozzarelline affumicate, Pescatrice

Angolo Terra
Polpette Cacio e Uova, Maiale Porchettato, Tagliere di Salumi Tipici, Prosciutto,
Stracciata, Tomini Aroimatizzati, Formere di Pecorino, Ciliegine di Mozzarella,
Quiche - Lorraine, Omelette
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PRIMI PIATTI BASE PESCE
(a scegliere fra i seguenti piatti)

Tagliatellina con Mezzo Astice
Chitarrina Frutti di Mare e Pachino
Bauletto con Ricotta di Pecora e Pistacchio con Scampi e Zucchine
Tagliatelle al Ragu di Crostacei
Gnocchetti Asparagi e Scampi
Risotto alla Crema di Aragosta
Risotto ai Frutti di Mare (scampi e zucchine, scampi ed asparagi, scampi e carciofi etc.)
Crépes agliScampi con Ragu di Crostacei. etc.

SECONDI PIATTI BASE PESCE
(a scegliere fra i seguenti piatti)

Ombrina Gratinata al Forno con Pane Aromatico
Pescatrice Gratin
Filetto di Branzino alla Griglia con Salsa Verde su Letto di Carciofi
Scaloppa di Ombrina in Crosta di Patate e Mandorle
Spigola al Sale con Salsa all’Arancia
Astice alla Catalana
Frittura di Paranza
Filetto di Rombo al Sesamo
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PRIMI PIATTI BASE CARNE
(a scegliere fra i seguenti piatti)

Timballo ai Carciofi
Lasagne all’Abruzzese
Risotto (Funghi, Formaggi, Radicchio, Asparagi, Zafferano)
Chitarrina alle Tre Carni (Maiale, Vitello, Castrato)
Crepés di Crema di Zucchine
Tagliatelline ai Funghi e Tartufo
Gnocchetti Salsiccia e Zucchine

SECONDI PIATTI BASE CARNE
(a scegliere fra i seguenti piatti)

Reale di Vitello con Salsa Bruna
Maialino al Forno
Agnello Porchettato alle Mandorle
Stinco di Vitello al Forno
Vitello in Crosta con Salsa Tartufata
Cosciotto di Vitello in Bellavista
Arista al Montepulciano
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FRUTTA e TORTA NUZIALE
(Gli sposi potranno sceglierla direttamente presso una delle pasticcerie da noi
selezionate)
VINI CANTINA TORRE ZAMBRA
BEVANDE - CAFFE’ - DIGESTIVI
GRAN BUFFET DI DOLCI BORDO PISCINA

SEMPRE INCLUSA SUITE PER SPOSI - con accesso al Centro Relax

COSTO MENU IMPERIALE
A partire da € 80,00 a persona

IL PREZZO DEL MENU IMPERIALE DI CUI SOPRA COMPRENDE TUTTO CIO DESCRITTO
ESPRESSAMENTE IN “GRAN MENU IMPERIALE” ED E’ DA CONSIDERARSI NETTO E NON
ASSOGGETTABILE AD EVENTUALI PROMOZIONI O SCONTI PUBBLICATI SUL SITO,
PORTALI DI SETTORE OD ALTRE FONTI.

COSTO STANDARD MUSICA € 600,00

COSTO SIAE A CARICO SPOSI

ALTRI SERVIZI, SE NON ESPRESSAMENTE DESCRITTI NEL MENU IMPERIALE SONO DA
CONSIDERARSI EXTRA
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